
広島エアポートホテル＆フォレストヒルズガーデン
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※表記料金には、サービス料、消費税が含まれます ※メニューの内容は変更になる場合がございます ※写真はイメージです
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期間：1/4-1/31

期間：1/4-1/31

期間：1/4-1/31

期間：1/4-1/31

期間：1/1-1/31

コース料理の始まりに温
前菜の「広島県産牡蠣の
ムニエル　バーニャカウ
ダーソース　世羅産ベ
ビーリーフと彩り野菜を
添えて」をご用意しまし
た。
アンチョビ香るバーニャ
カウダーソースとさっぱり
としたサラダの食感と濃
厚でマイルドな牡蠣の味
わいが絡んで絶品。ワイ
ンと一緒に楽しみたい逸
品です。

メインディッシュをお肉と
お魚よりお選びいただく
デリカテッツア。1月のお
魚料理は「広島県産牡
蠣と鱈のムニエル　トマ
トとサフラン風味のブイ
ヤベース仕立て」。サフラ
ン香るコクの深いトマト
ソースと一緒に旬の鱈、
牡蠣の濃厚な旨味を味
わえます。

純米大吟醸酒

賀茂鶴
ゴールド

焼き牡蠣

￥1,850一合 ￥750一皿 2個

広島県産牡蠣の殻焼きグラティネ2種と
牡蠣のキッシュ添え

広島県産牡蠣と
ほうれん草の
レモンクリームスパゲティ

広島県産の牡蠣を使用したお料理を各レストランで

ご用意しております。旬の牡蠣をご堪能ください。
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　Milk of the sea�

ご
予
約
は
こ
ち
ら

TEL:0848-60-8125
ランチ 11：30－14：30（L.O.14:00）
ディナー 17：00－20：00（L.O.19:00）

定休日：火曜日

ランチ    11：30－14：30（L.O.14：00）
　　　  ディナー 17：00－22：00（L.O.21：30）

※ランチ営業は土日祝のみ

TEL:0848-60-8188

ご
予
約
は
こ
ち
ら

ご
予
約
は
こ
ち
ら

TEL:0848-60-8188
朝　食　　6：00－9：30（最終入店9：00）
ランチ   11：30－14：30（L.O.14：00）

デリカテッツァ

DELICATEZZA 昼 ￥4,000
お1人様
お 1人様
お 1人様
お 1人様

レストラン
アチェロ

日本料理

矼
日本料理

矼
リストランテ

 フォルネッロ
リストランテ

 フォルネッロ

昼

昼

夜

￥8,000
お1人様
お 1人様
お 1人様
お 1人様

昼 夜

単品 ￥1,500
 ￥3,000セット

単品 ￥1,500
 ￥3,000セット
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広島県産の牡蠣をおしゃれに味わえるプレートをご用
意。カクテルソースでお召し上がりいただくベーコン
巻き牡蠣と香草バターパン粉焼きのグラティネ
2種にほうれん草と牡蠣の
キッシュを添えました。

牡蠣とほうれん草、きのこの相性が抜群な
クリームスパゲティ。コクのあるクリーム
ソースに濃厚な牡蠣の味わいとほうれん草
の食感、キノコの旨味が口いっぱいに広が
ります。レモンのスライスがアクセントと
なりさっぱりとお召し上がりいただける逸
品です。

厳選された金箔入りの純米大
吟醸。さっぱり、すっきりと
した飲み口が特徴で、海鮮と
相性の良い日本酒。矼の会席
や期間限定の焼き牡蠣と一緒
にいかがですか。

肉厚で大粒、旨味成分たっぷりの
広島県産牡蠣を殻ごと焼きまし
た。その他メニューには牡蠣鍋を
ご用意しております※別途料金



 ※表記料金には、サービス料、消費税が含まれます ※メニューの内容は変更になる場合がございます  ※写真はイメージです

〈レストラン　アチェロ〉
HOTEL INDEX & ACCESS

http://www.h-airporthotel.co.jp

広島エアポートホテル

フォレストヒルズガーデン

〒729-0416  広島県三原市本郷町善入寺64-25
TEL：0848-60-8111　FAX：0848-60-8222

〒729-0415  広島県三原市本郷町上北方1361
TEL：0848-60-8211　FAX：0848-60-8219

各レストランのご予約サイトからの
お申込みに限り10％OFF‼

期間限定企画 WEB 予約
はこちらから

3店舗共通
クーポンコード

※ご予約時にクーポンコードを入力ください。
　記入漏れの場合は対応しかねます。
※上記クーポンコードの適応期間は 1/4㈯～ 1/31㈮までとなります。

ONEPLATE202501

セレクトランチ

骨付き鶏もも肉をやわらかくなるまでじっくり
ローストしました。トマトソースの程よい酸味と
自家製カレーオイルの相性が抜群な逸品です。

骨付き鶏もも肉のロースト
トマトソースのカレー風味

脂数の子土佐和えや栗金団、黒豆蜜煮等、新春を

感じる前菜にはじまり、蛤と蕪のお吸物や峠下牛

白味噌仕立ての小鍋。季節と地元の食材をふんだ

んに使用したお料理の品々は料理長こだわりの会

席です。

寒鰤酒蒸しや蟹の

炊き込みご飯等、

季節の食材を使用

した御膳をお楽し

みください。

セレクトのメインディッシュ、お肉料理は「瀬戸もち
豚せと姫肩ロース肉のグリエ　バルサミコソー
ス」。サシ（霜降り）が多く、濃厚な旨味が特徴のブ
ランド豚である「瀬戸のもち豚」。バルサミコソース
の酸味をアクセントに、肉汁と旨味が口の中いっ
ぱいに広がる逸品です。

～牡蠣に合うワインとご一緒に～

モンテセイ・ソアヴェ・クラッシコ

グラス￥1,500

水源が豊富なイタリア北東部の
ソアヴェ地区発祥のワイン。
フレッシュな果実味とイキイキ
とした酸味が特徴です。

◆季節の前菜3種
◆地産野菜のサラダバー

◆季節のデザート6種以上

◆パン

◆スープ2種◆ライス

ご
予
約
は
こ
ち
ら

TEL:0848-60-8125
ランチ 11：30－14：30（L.O.14:00）
ディナー 17：00－20：00（L.O.19:00）

定休日：火曜日

ランチ    11：30－14：30（L.O.14：00）
　　　  ディナー 17：00－22：00（L.O.21：30）

※ランチ営業は土日祝のみ

TEL:0848-60-8188 ご
予
約
は
こ
ち
ら

ご
予
約
は
こ
ち
ら

TEL:0848-60-8188
朝　食　　6：00－9：30（最終入店9：00）
ランチ   11：30－14：30（L.O.14：00）

デリカテッツァ

DELICATEZZA

昼 昼 昼

華会席

初春御膳

期間／1月1日(水)～31日(金)

※1月1日～3日の夜は提供無し

期間／1月4日(土)～31日(金) 期間／1月1日(水)～31日(金)

￥3,000
お1人様
お 1人様
お 1人様
お 1人様 ￥8,000

お1人様
お 1人様
お 1人様
お 1人様

￥4,500
お 1人様
お 1人様
お 1人様
お 1人様

￥4,000
お1人様
お 1人様
お 1人様
お 1人様

レストランアチェロ 日本料理 矼日本料理 矼 リストランテ フォルネッロリストランテ フォルネッロ
ハーフブッフェ付

ハーフブッフェ
単品の場合￥1,500

単品の場合￥1,800

夜

昼 夜

2025 年

１月25 26日土 日日
会 場：フォレストヒルズガーデン ボールルーム
１部 2部11:00~12:30 13:30~15:00

うまいもん
グルメフェスタ北の味覚

感 謝 祭

大人 子ども 未就学児

6,500円 2,500円 無料
（小学生以下）

30全 品
お食事24品
デザート6品 90分間

※仕入れ状況によりメニュー名・内容・品数等変更する場合がございます。予めご了承ください。 【受付時間／９：００～１７：３０】

〈お申込・お問合せ〉

TEL.0848-60-8190
（宴会予約係直通）

食べ放題  
飲み放題
（ソフトドリンク）
※アルコールは別途

わくわく
抽選会
わくわく
抽選会

感謝を込めて

宿泊券 お食事券
当たる！

美味しい味覚が盛りだくさん！

ご予約受付中！


